
Navideño
MENÚ

C o n  1 0  p r i m e r o s  y  1 0
s e g u n d o s  p a r a  e l e g i r

C .  F r a y  G a b r i e l  R i p o l l é s ,  2 ,  C a b a n e s ,  C a s t e l l ó n

I n c l u y e  :

-  C O P A  D E  C A V A  B I E N V E N I D A .

-  S E L E C C I Ó N  D E  B E B I D A :  C O P A  D E
V I N O  D E  L A  C A S A ,  A G U A  O  C A Ñ A .

-  D U L C E  N A V I D E Ñ O .



- BOCADO MARINO SOBRE VICHISSOISE DE ESPÁRRAGOS
DE NAVARRA (+1 ,50 € ) .  

-  SOPA NAVIDEÑA CON GALET.  

-  ENSALADA TEMPLADA DE SETAS DE TEMPORADA & CRISPY
DE IBÉRICO Y GORGONZOLA. 

-  MINI  TABLA DE QUESOS ‘TOT DE POBLE’ ,  FRUTAS &
NUECES (+1 ,80 € ) .  

-  CALABAZA RELLENA DE CARNE DE PILOTA DE NADAL.  

-  BRANDADA DE BACALAO ‘CREMAET’  CON AZÚCAR
MORENO Y ALCACHOFAS CRISPY (+1 ,50 € ) .  

-  LACÓN ASADO, P IMENTÓN DE LA VERA Y AOVE. 

-  ARROZ A BANDA 1R PLATO (PESCADO COCIDO EN SU
JUGO Y PATATA AL GRATÉN).  

-  PASTEL DE PESCADO Y GAMBAS & TRUFA & CHUTNEY DE
MANDARINA Y MANGO. 

-  CALLOS A LA MADRILEÑA. 

-  QUESO ASADO, ESPINACAS, MIEL Y MOJO VERDE.

MENÚ DIARIO
NAVIDEÑO

PRIMEROS



SEGUNDOS

- ENTRAÑA DE TERNERA A LA BRASA. 

- MANITAS DE CERDO A LA BRASA.

- SEPIA A LA ANDALUZA CON ALIOLI DE SU TINTA. 

- COSTILLAR IBÉRICO A BAJA TEMPERATURA. 

- RAPE EN COSTRA DE AVELLANAS SOBRE VERDURITAS KM0.

 - ARROZ A BANDA. 2º PLATO (PAELLA DE SEÑORITO) (3,50 €). 

- ARROZ CALDOSO DE LANGOSTA (3,90€). 

- BOQUERONES ADOBADOS EN GINGER Y LIMA CON MAYONESA
JAPONESA. 

- RISSOTTO DE ROVELLONES (2,00€). 

- ARROZ MELOSO MAR & MONTAÑA DE CALAMARES. 

- & CHORIZO DE MORELLA (+3,90 €).

 - CHULETÓN DE VACA DE LOS PIRINEOS (500 gr). MIN 2 PAX. (5.90 €).

MENÚ DIARIO
NAVIDEÑO



POSTRES

- TIRAMISÚ 

- TARTA LOTUS CON MERMELADA DE HIGOS Y HELADO DE FRAMBUESA 

- FLAN CREMOSO (QUESILLO CANARIO)

 - CHUCHO A LA BRASA

 - DUNLOP A LA BRASA & SALSA DE CHOCOLATE CALIENTE 

MENÚ DIARIO
NAVIDEÑO

INCLUYE :

-  COPA DE CAVA BIENVENIDA

- SELECCIÓN DE BEBIDA: COPA DE VINO DE
LA CASA, AGUA O CAÑA

- DULCE NAVIDEÑO

13€


